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NOUVEAU ET UNIQUE

Apres la Saint
Mengold, Huy a
aussl son marc!

Cet alcool 100 % hutois a été créé par trois
producteurs amateurs, passionnés par le vin

r Aprés la biére Saint
Mengold, les vins hutois..,
la ville de Huy va aussi avoir
son alcool! Trois passionnés du
nectar de Bacchus viennent
d'inventer un mare 100 %
hartois.

Les Hutois, Marcel Mestrez, Alain
Dirick et Frédéric Lepage sont
trols amis réunis par une méme
passion: le vin: Depuis 9 ans, ils
font partie de I'ASBL les Bacchu-
sards qui organise la foire aux
vins de Wangze. Mais, pourenx. la
péssion était encore plus forte. Du
coup, ils décident de fabriquer
leur propre vin etoe, avec leshons
congeils de Charles Legot, qui pré-
sidait 'sssactation horticele et vi-
ticole de Huy, Quand celuici est
décédéen 2007, les trofs amiss'en
sontchargés, Cestaot momentda
gquenait Iidée de créer le marc de
Huy.

" Nops avons towvd des cuves de

ViR qui m'avait pas £td mis en bou-
tedlle par Charles Legor ", expli-
que Frédéric Lepage. "I érafr de
Lrds bonne gralitd mars 1 5 Fraft
un peu aledrd avec fe tamps. Nous
avens donc deécide de fe frire dis
tiller el nows avons obleny noe
edirdevie delicieuse Dans Jamé
I OPIIGEE, RO AVons voufu con-
tinwer e nous avons it fire fe

“NOTRE MARC EST |
AUSSI EXCELLENT
QUE NOTRE :
EAU-DE-VIE"

sitre de My Nows soynmes tody
Satisfiey du résuliar, Cese dili
CreuN ef tés ovigimil "

Le marcestunaleool digestiffabri-
gué & partir des déchets fermen-
tésdu poessage du raisin, [l existe
dles mares de nombreux grands
vins dans le monde, [l fallait done

que le vin hutois ait [ui aussi son
mare, Ceéhui de Huy est unigue au
monde comme le vin dont il est
issu. " Nous avons e {ddée de

LG DOETe IRATC aprds aveir i |

foire ean-de-vie. {f s 'vsi awrd doe
aussi excellent que Deaudevie.
Fup fiufr, fa quaiinéd dii marc dépend
de La gualitd du vin. Fr pous som-
mes dong ravis de velr que Botre
vin St un adcood deficieus”.
Actiellement, les trois produc
teurs ne soubaitent pas vendre
leur marc  Fétranger: "Nows voo-
lonsfe faire découvrir aux gensde
Iz région. Notre but est de faire
SAVOL AN gens d ol gue iy pro-
dufts de potye réeson valent o di&
COUL & € OST POUT £ (Ui ROUS 16
vendons que dans dis magasing
régronaux”.
Ce marc, lui, sera produit chague
année c¢ gui donnera 4 de nom-
breux Hutols Poccasion dedéoon-
vrir ce produit nndgue.s

ME.

———

Les trols producteurs du Marc de Huy: Frédéric Lepage, Marcel Mestrez et Alain Dirick.

INFOS

Prix: 23 euros
Pouracheter les pro-
duits du clos Bois

Marie, rendezvous surle
site Internet www bois-

marie.be. Vous y décou
vrirez les points de ven-
te, La bouteitle de mare
estvendueauméme prix
que celle d'eandevie:
223€ laboueille. «

Une eau-de-vie en édition limitée

WE | eau-devie de Huy a été
fabriguéel prrard unyin qui
nfavait pas-éé mis en bou-
ter.llm ].c temps passé étant
ng. e vin n'était plus
vendab!c i Iétat. Bt pour ne
pasle perdre, J,&azrmspmduc
teurs ont décidé dien faire
une ca-divie.
"Nous 1'avons fair faire chez
Lambicool & Gﬁce-ﬂuiiagnu.
L1 NOWS AVons 616 trbs Sui s
de Ly qualite du preduil lini.
Ligau-devie est vraiment o5
cellente. On ¥ retrouve losqua-

fruitée el assez douce. Elle a
un godl trés fin”.

Cet alcool n'est pas desting 2
tout le monde. 11 faut vreai-
ment e un amateur d'al-
coul pour savoir 1'apprécier.
Comme tout alcool, elle est
déji trés forte: 46°. "Ces bou-
teilles ne sont pas destinées
AUX LENS qUi 1Y Connalssent
rien. Flles cofitent 23€ pidce,
Nous n'avons jamais essayc
de [aire des mélanges. 1l est

W ME

clurgque neus nevoulions pag
que cet tlool soit desting &
mettre-:lma- lecalé Mais nious

-aul:?osons que clest possl-
ble”_

Attention Aux amateurs qui
vourdraient goliter cotie -
devieunique aumende, n'y
aura pag toujours des bou-
teilles.

"Lewin e M. Legot n'est s
sans fin. Nous avons Gt [aire
toutes les bouteilles gue nous
pouvians mais quand elles se-
ront toules bues ou vendues,
NOUSTIE POUTPONS paser refal
re. b faut done en profiter dos
aujourd hul” (N.B)




LE VIN DU CLOS BOIS MARIE

Avec les conseils
de Charles Legot

Les trois amis Marcel Mes

trez, Alain Dirick et Frédéric
Lepage sont des passionnés du
vin, Au point qu'ils onl décidé de
fabriquer leur propre vin." fe fai
sars du vin dans mon jardin”, ex-
plique Frédéric Lepage. "Je me
sufs beaooup remseigné pour fe
faire, j'v suis parvenu mais je
I 'ELai3 pas rés saiisfait do résul
fal. Con Stalt pas viannent du bop
vin " Par la suite, Frédéric Lepage
arencontre Charles Legot qui preé-
sidait 'association horticole et vi-
ticole de Huy et qui était anssicon-
nu pour son vignoble le Clos Bois
Marie. "Cdtait un passionnd f
avarl redemarré la culture de fa
vigned Huyen 1963, 5on experren-
o¢ i 1'a partagealt sans comprer !

Je suis done devenn membre de

eefle association qui rounit les vi-
fnerons amateurs de i régfon
dont mes deuy amis auss

En 2007, au décés de Charles Le-
got, Frédéric Lepage et ses amis
décident de se lancer. "NMows nowus
sommes lancds dans Je vin par
amour de c¢ produir artisanal,
Nous voulions surtout produire
un bon vin hiutors, Ao fur et 4 me-
SN dos dnnees, fous ¥ SoImmes
arriviés avec du travail, des heéxita-

Le vignoble de Charles Legot.= sp

tions ef surtout béaucoup o aide
‘des autres vignerons amareurs de
Lassoctation Horticole et vitico-
de % explique Alain Dirick.
Le vin des trois amis est mainte-
nant bien reconnu des amateurs
duvin de la région. Le vin du Clos
Bois Marie a recu appellation
d'origine contrdlée " Cotes de
sambre et Meuse ", Il se vend dans
quelques commerces de |a région
et aupres des productenrs au prix
de 8£ la bouteille.s

H.E.



